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DOMACI VYROBA

TALIANY

(10kg)

Suroviny:

4 kg zadniho hovéziho masa

4 kg veprového laloku bez kize
3 kg veprového raminka bez

Prisady:
100ml vody
200g Sl
40g Smés koreni na Taliany
------ klra z jednoho citronu

Obal:
Veprova tenka strivka
provazek

Vyroba:

Ocisténé hovézi maso hrubé umeleme, pfiddme koreni a sul. Zalijeme prevarenou vodou a
vymichame do hladké spojky. Vmichame laloky, pokrajené na kostky o hrané maximalné 1 cm. Poté
nechame 2 dny odlezZet v chladu pfi teploté 3-5 °C. Pak vmichdame hrubé umleté raminko a ihned
plnime do strivek. Provazkem vaZeme dvoijité uzle a z taliand tvofime vénce, které natacime na tyc.

Tepelné opracovani:
Dva dny ponechame v chladu pfi teploté 3—5°C odpocinout a pak ovafime 10 minut ve vrouci vodé a

dalsich 90 minut pfi teploté 90 °C az do zméknuti. Oplachneme studenou vodou a zavésené na tyci
nechame vychladnout mistnosti, kde dobre proudi vzduch.

Pouziti literatura: Zabijackovy receptar, Jitka Hoflerova, rok vydani 1999
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